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ZUSTELLUNG in Gaschurn und Partenen: jeden Montag zwischen 8. Juli und 16. Sept.
Bestellungen miissen bis spdtestens Donnerstag 18:00 Uhr bekanntgegeben werden.

ABHOLMOGLICHEIT am Montag zwischen 15:00 und 16:30 Uhr in Ferdis Hofladen
in Gaschurn, Klusertobel 74a, oder am Freitag Nachmittag am Bauernmarkt in
Gaschurn (5.7.24 bis 20.9.24) jeweils freitags von 14.00 bis 18.00 Uhr, Ortszentrum

Bestellmoglichkeiten:

Mail: sennkuchi@garnera.at
Tel. 0699 1123 1843
(bitte aufs Band sprechen)

Melkalpe Garnera
1680




Die Alpe Garnera ist eine Gemeinschaftsalpe im
Montafon. Das malerische 9,5 km lange Garneratal
reicht von Gaschurn bis zu den Plattenspitzen (2883 m)
an der Schweizer Grenze. Das Tal wird vom natur-
liebenden Wanderer geschatzt und diente aufgrund
seiner Ursprlinglichkeit sogar schon als Filmkulisse.

Auf der Melkalpe Garnera verbringen dieses Jahr

33 Kiihe von sechs verschiedenen Bauern den Sommer.

Die Kiihe weiden auf den teils steilen

Wiesen im Garneratal und werden am »Stofl«,

wo die Alphitte und der Stall stehen, gemolken.
2009 wurde nach 15 Jahren Pause die Sennerei
wieder in Betrieb genommen und es werden aus
reinster Alpenmilch erstklassige Produkte hergestellt.

Steile »Bliesen«

In den alpinen Hangen des
Garneratals finden unsere -
Milchladies die feinsten F
Bergkrauter.

DIE ALP-ERLEBNIS-WANDERUNG ~ MILCH

Die Wanderung beginnt mit der Auffahrt mit der
Versettlabahn von Gaschurn. Von der Mittelstation
(1480 mi. M.) flihrt ein guter Wanderweg (iber den
Maisal3 Lifinar, weiter in idyllischer Landschaft entlang
des Garnerabaches zur Alpe Garnera (1680 m (. M.).
Der Alpflihrer begleitet durch eine von den Bergbauern
mihevoll erhaltene alpine Kulturlandschaft mit ihrer
reizvollen Vegetation.

Nach der Alpbesichtigung und frisch gestarkt geht es
wieder in Richtung Tal. Vorbei am »Fenggatobel«
Uber den MaisalR Ganeu (1400 m ii. M.) fiihrt der Weg
wieder zuriick nach Gaschurn.

Ausgebildete Alpfiihrer mit breitem Wissen Uber die
Landschaft, die Bewirtschaftung und die historische
Entwicklung der Alpwirtschaft begleiten Sie und
machen die Wanderung zum Erlebnis fiir Natur- und
Kulturinteressierte.

MaisaR Ganeu:

Die Mittlere Station der
»Dreistufenwirtschaft« — mit
der altesten Doppelscheune
des Montafons aus dem
Jahr 1552.

Die Wanderung im Uberblick:

» Leichte Bergwanderung

» Begleitung durch Alpfiihrer

» Besichtigung der Alpe Garnera und kurze
Einfuhrung in die Herstellung von Butter und Kase

» Kase-Kostprobe

Infos

Zeitraum: jeden Montag vom 8. Juli bis 9. September 2024
Treffpunkt: 08.40 Uhr Versettla Bahn Talstation, Gaschurn
Programm: Wanderung von der Mittelstation der Versettla Bahn
durch das Garneratal bis zur Melkalpe Garnera, Uber den Maisaf}
Ganeu hinunter nach Gaschurn

Gehzeit: ca. 4,5 Stunden, Gesamtdauer ca. 7 Stunden

Bendtigte Ausriistung: Wanderschuhe mit Profilsohle,
Rucksack, Trinkflasche, Windjacke und evtl. Wanderstécke

Buchung

am Vortag online bis 19.00 Uhr auf
https://www.garnera.at/wanderung

oder bei Montafon Tourismus, Tel. +43 50 6686
info@montafon.at

Veranstalter: Montafon Tourismus

PRODUKTE

In der »Sennkuchi« werden
auf der Melkalpe Garnera
aus der frischen Alpen-
milch traditionelle und
innovative Milchprodukte
hergestellt. Gerne erklart
das Alppersonal wie

der Sura Kees nach
traditioneller Herstellung
entsteht, wie Alpbutter,
Joghurt, Topfen,

der »Saladiner« und
Molkegetranke gemacht
werden.

Alpprodukte genieRen:
Unsere Produkte

kénnen Sie sich bei einer
herzhaften »Marent« (Jause)
und einem Glas Milch
schmecken lassen.

Pflanzen bestimmen:

Mit Hilfe unserer zertifizierten
Alpfiihrer konnen Sie Pflanzen
bestimmen und erfahren
Interessantes Uber die
Alpbewirtschaftung.

Natur spiren:

Eine Abkiihlung im Garnerabach —

das Element Wasser mit allen
Sinnen wahrnehmen.



